
Formule Espresso 15,50 €
Le midi de 12 h à 14 h

Salade du Chef

❈ Notre Plat du Jour

❈ Panna Cotta

Menu Terroir 24 €
❈

Salade de Chèvre chaud du Pays
(Warm local goat cheese salad)

ou
Meli-Melo de Charcuterie

(Charcuterie platter)
ou

Salade Capri
(Tomato, mozzarella, olive oil, basilic)

❈
Daube Provençale, Pâtes ou Gratin Dauphinois

(Beef casserole)
ou

Gigot Agneau aux Senteurs de Provence et Gratin Dauphinois
ou

Truite Fraîche “Belle Meunière” Pomme Vapeur
(Fresh trout, butter sauce)

❈
Dessert

Steack Hâché, Frites  (Mince steak and chips)

Ou Pâtes à la Bolognaise

Ou Pizza Marguerite
et

Glaces 2 Boules (Vanille - Chocolat) (Ice cream)

Menu Enfant 9,30 €
Children’s menu

Prix nets - Service compris - La Maison n’accepte plus les chèques - Paiement par carte Visa à partir de 16 euros

Nos Pizzas
* Marguerite : Tomate, Fromage, Origan ...................................................................................................... 9,40

(Tomato, cheese, origano) 

* Soleïado : Tomate, Fromage, Oeuf, Origan ............................................................................................. 9,90
(Tomato, cheese, egg, origano) 

* Provençale : Tomate, Ail, Persil, Fromage, Origan ...................................................................... 10,30
(Tomato, garlic, parsley, cheese, origano) 

* Napolitaine : Tomate, Anchois, Fromage, Olives, Origan ..................................................... 10,50
(Tomato, anchovy, cheese, olives, origano) 

* Melanzana : Tomate, Aubergine, Ail, Persil, Fromage, Origan ........................................... 11,20
(Tomato, aubergine, garlic, parsley, cheese, origano) 

* Orientale : Tomate, Merguez, Oeuf, Fromage, Origan .............................................................. 10,80
(Tomato, spicy sausages, egg, cheese, origano) 

* Reine : Tomate, Epaule, Champignons, Fromage, Origan .......................................................... 11,10
(Tomato, ham, mushroom, cheese, origano) 

* Vieux Château : Tomate, Epaule, Champignons, Fromage, Oeuf, Origan ...................... 11,60
(Tomato, ham, mushroom, cheese, egg, origano) 

* Sicilienne : Tomate, Câpres, Anchois, Olives, Fromage, Origan ...................................... 10,90
(Tomato, capers, anchovies, olives, cheese, origano) 

* Andaluz : Tomate, Fromage, Chorizo, Poivrons, Oeuf, Origan .......................................... 11,50
(Tomato, cheese, chorizo, peppers, egg, origano) 

* Neptune : Tomate, Thon, Ail, Persil, Fromage, Origan ............................................................. 11,60
(Tomato, thuna, garlic, parsley, cheese, origano) 

*Supplément œuf sur pizza (For extra egg on pizza) ...................................................................................... 1,20

* Plats végétariens - Toutes nos pizzas peuvent être emportées

Nos Pâtes
Pâtes à la Bolognaise : Sauce tomate, Bœuf hâché (Bolognaise pasta) ........................... 9,00

Pâtes au Pistou : Basilic, Ail (Garlic and Basilic) ................................................................................. 9,20

Lasagne à la Bolognaise Maison .............................................................................................................. 10,50

Gratin de Rigatoni à la Bolognaise et Jambon Cru ..................................................... 12,50

Nos Desserts
Assiette de Fromages (Cheese platter) ........................................................................................................... 6,80

Tarte (Tart) ...................................................................................................................................................................................... 5,70

Crème Caramel ................................................................................................................................................................... 4,90  

Nos Entrées
* Salade verte (Green salad) ..................................................................................................................................... 5,00

* Salade Mixte : Salade, tomate, oignons, olives .................................................................................... 6,10
(Salad, tomato, olive oil)

* Salade Nicoise : Salade, tomate, thon, anchois, poivrons, oignons, œuf, olives ......... 10,50
(Salad, tomato, tuna, anchovies, egg, olives)

* Salade de chèvre chaud du Pays (Salad with warm goat’s cheese) ............................. 10,10

* Salade Capri : Salade, mozzarella, huile d’olive, basilic............................................................. 10,10
(Tomato, mozzarella, olive oil, basilic)

* Assiette de Poivrons à la Provençale  .......................................................................................... 9,00

Terrine de Campagne (Country pâté)............................................................................................................. 5,90

Jambon cru  (Raw ham) .................................................................................................................................................... 9,00

Assiette de charcuterie (Plate of cold cuts) ........................................................................................... 10,80

Soupe de légumes Maison  ................................................................................................................................. 6,90

Soupe au Pistou Maison  (Homemade vegetable soup with garlic, with ham) .............. 10,10

Douzaine d’Escargots  ............................................................................................................................................ 11,90

Poisson
Truite fraîche “Belle Meunière” (Selon arrivage) ......................................................................... 12,50
(Fresh trout, butter sauce)

Pavé de Saumon à Crème d’Oseille (Selon arrivage) .............................................................. 13,50

* Plats végétariens

Nos Légumes / our side dishes

Pommes Frites (French fries) ................................................................................................................................... 6,50

Ratatouille (Mixed Vegetables) ..................................................................................................................................... 5,70

Gratin Dauphinois (Cake of Potatoes) .............................................................................................................. 5,70

Vins
le 1/4 le 1/2

Pichet de Vin du Var 12,5° Rouge, Rosé, Blanc ............ 5,70 ...............................................8,00

Coteaux Varois en Provence 50 cl 75 cl

Domaine St Jean de Villecroze Cuvée spéciale........................................ 16............................. 23

Côte de Provence A.O.C. 50 cl 75 cl

Château Thuerry ................................................................................................................. 19............................. 27
Minuty ................................................................................................................................................ 17............................. 24

Prestige de Roseline ........................................................................................................ 17............................. 24

Nos Viandes
Daube Provençale  (Beef casserole) .................................................................................................................. 14,00

Magret de Canard au Miel  (Duck in honey sauce)......................................................................... 17,00

Gigot d’Agneau aux Senteurs de Provence  (lamb) ............................................................. 15,00

Contre filet grillée aux Herbes .................................................................................................................. 14,50
(Grilled steak with herbs) 

Contre filet Sauce au Poivre ........................................................................................................................ 16,50
(Rib steak with pepper sauce) 

Contre filet Sauce au Roquefort ............................................................................................................. 16,50
(Rib steak with Roquefort sauce) 

Toutes nos viandes sont garnies et d’origine Française, CEE et Argentine

Suggestions

Maison fondée en 1800
On ne reçoit que des gens ayant bon appétit
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